
H O T  D O G  D e u t s c h  S t y l e

saucisse de Francfort dans un pain bretzel long,

moutarde au miel, oignons frits, cornichons doux

T I R O L E R  S P E C K  B U R G E R  

steak haché et sauce barbecue maison, 

pain bretzel, cornichons doux, 

o u   S T E A K  V E G E T A R I E N  m a i s o n  

A P F E L S T R U D E L  R o u l é  p o m m e s  c a n e l l e

ou

Z W E T S C H G E N D A T S C H I    c r u m b l e  a u x  q u e t c h e s

F L A M M K U C H E  g r a t i n e e  

crême, lardons, oignons... gratinee     et salade verte

o u   f a ç o n   v e g g i e  a v e c  F e t a  

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T

escalope de porc panée, citron, remoulade  et frites 

C A B I L L A U D  E N  P A N A D E   

sauce REMOULADE et frites maison

S A U C I S S E S  a l l e m a n d e s  B E R L I N

AU CURRY ET BRATWURST    SAUCE CURRY  FRITES SALADE

S A U C I S S E S  a l l e m a n d e s  M U N I C H  

FUMEE  ET DE FRANCFORT     MOUTARDE & CHOUCROUTE

G R O U P E
>  2 0  P E R S O N N E S

B R E T Z E L

P L A T   &  D E S S E R T  

2 0 €

A V E C  

2  B O I S S O N S
B I È R E  B L O N D E  2 5  C L

O U  V I N  P E L L E H A U L T  1 2 C L

 O U  L I M O N A D E  A R T I S A N A L E

2 5 €

A V E C  

A P E R O

3 2 €
1  V I N  B L A N C  O U  R O S E

C H A R C U T E R I E   F E T A

E T  O L I V E S

 
 J U S Q U ’ À  1 5 0  P E R S

C O C K T A I L
D I N A T O I R E

3 5  €
SUR MANGE DEBOUT

FLAMMKUCHEN, CHARCUTERIES

BRETZELS   2 BIERES  50 CL OU VIN OU SOFT

SAUCISSES CHAUDES ALLEMANDES

MIGNARDISES DESSERT

OPEN BAR  + 10 €

RESERVATION  

HANSL@BRETZL.FR

c h o u c r o u t e  d u  k a i s e r  l u d w i g    
quart de jarret, saucisse fumée, et saucisse de francfort

BretzelKnödel choucroute  et sauce a la biere

P L A T S

D E S S E R T S

AVEC  UN  BRETZEL

+ 5 € SUR PRÉ COMMANDE

B O I S S O N S

PAULANER BLONDE   

 VIN  PELLEHAULT 

LIMONADE ARTISANALE, PERRIER, JUS


